
Disfrute del estilo de vida que llevamos por aquí y gracias por venir.

GASTROBAR PIZZA 

vino
c o p a  

Tinto crianza..................4’50€

Blanco chardonnay........4’50€

Rosado...........................4’50€

prosecco............................ 5€

	 B o t e l l a

Nubori crianza..................20€

4u Ribera del Duero...............23€

Excellens 
Blanco Rueda Verdejo.......22€

Excellens 
Rosado Garnacha..............22€

Sangría litro ............. 18’50€

Sangría copa ................5’50€

C E RV E Z A S

CAÑA ESTRELLA BARRIL 
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

3'25€

PINTA ESTRELLA BARRIL 
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

5'80€

IPA ELVIS JUICE 
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

5€

IPA LOCAL 
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

5€

SIN ALCOHOL 
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

3'25€

MAGNERS ORIGINAL 
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

8€

WEISSBIER 
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

6€

COCKTAILS
Aperol Spritz ........................8'50€
Margarita ................................ 11€
Mojito ........................................ 11€
Mojito de fresa ........................ 12€
Caipirinha ................................ 11€
Cava con fresas................... 9'50€
Piña colada .............................. 11€
Vermuth local ..................... 6'50€

BOMBAY SAPPHIRE  
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

11€

MARTIN MILLER’S  
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

12€

BROCKMANN’S  
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

12€

SEAGRAM’S  
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

12€

Gin Tonics HORARIO DE COCINA 
Marzo, abril y octubre: 

12'30-15'30 h   18'45-22'00 h
de Mayo a septiembre:  

12'30-22'30 h

QR Consulte aquí 
toda la carta de bebidas 

Habitaciones con terraza y vista al mar
Habitaciones económicas
Paquetes especiales para ciclistas y senderistas

Échale 
un vistazo 
a nuestro 
hotel

Para este año, estamos muy contentos de ofrecerles 
un menú mediterráneo con nuevas recetas italianas 
y de confección casera. Los sabores italianos los en-
contramos en los antipasti, geniales para compartir, 
en los sabrosos panini, las carnes y mariscos, la pas-
ta fresca y la masa de pizza que elaboramos a partir 
de masa madre.

Al final de la sala puede ver nuestro horno, que tra-
jimos desde Nápoles, Italia, en 2016 y cuya instala-
ción nos llevó más de 3 días. Cuenta con una placa 
microperforada de piedra giratoria y elevable que 
permite expulsar la humedad y asegurar una coc-
ción óptima y limpia. 
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MAYO-
SEPTIEMBRE

15’30
19’00 HAPPY HOUR CADA DÍA DESCUENTO EN CAÑA, PINTA,  

VINO POR COPA, GIN TONIC Y COCKTAILS50%50%30%

TIRAMISÚ DE LA CASA 
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

6€

GATÓ DE POLLENÇA con helado de almendra
¯̄ ¯ ¯

7€

HELADOS
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

4€

fresa, vainilla, chocolate y almendra.  2 bolas

POSTRES



GASTROBAR PIZZA 

A N T I P A S T I

MILHOJAS DE BERENJENA  
¯¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

10€

queso de cabra, cebolla caramelizada  
y balsámica de chocolate

CARPACCIO DE TERNERA
¯¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

15€

tomate seco, champiñón y queso de oveja curado

GAMBAS SALTEADAS (6 U.)
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

18€

con fresas y avellanas y reducción de balsámico

BRUSCHETTA CLÁSICA 
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

9€

de tomate, mozzarella y albahaca

CALAMARI FRITTI 
¯¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

14€

BURRATA E TOMATE con pesto genovese 
¯¯ ¯

14€

MEJILLONES A LA MARINERA
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

14€

Ensalada de aguacate y salmón ahumado
¯ ¯ ¯ ¯

15€ 
con cherry y almendra tostada

Ensalada de queso de cabra  
¯¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

13’50€

cebolla caramelo, manzana y nueces

Panini Club Sandwich (con patatas fritas).. . . . . 16€

Lechuga, mayonesa, jamón de pavo y bacon

Panuozzo Eolo (Panini napolitano). . . . . . . . . . . . . . . . 15€ 
de provolone, mortadela con salsa alioli  
y chermoula, champis y rúcula (con patatas fritas)

Peperoni e peperonccino...................................................................... 14€

MorTadela Trufada burratina y pistacho......................................................16€

L´Atrio melanzana y queso de cabra  ................................................................. 15€

Campesina calabacín, pimiento rojo asado y champis   ........................................ 13€

Capri burrata e prosciutto....................................................................................16€

Marinara “pizza rossa” tomate, anchoa y aceituna negra............................. 15€

Salomone salmón ahumado, rúcula y alcaparra ....................................................16€

Di Mare calamar, mejillón y gamba ...................................................................... 18€

Formentor sobrasada, miel, queso mahonés y berenjena .......................................16€ 

REGINA prosciutto, champis y parmesano ............................................................... 14€ 

CLASSIC CALZONE Jamón y champis ............................................................... 15€

L A    P A S T A

INSALATE

Linguine
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

18€

de pesto genovese y gambas 

Lasaña a la bolognese
¯̄ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

14€

Pappardelle
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

15€

con guancciale (tocino), boletus y parmesano

Ravioli
¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

15€

de requesón de bufala y espinacas  
con salsa de azafrán y tomillo

Spaghetti  
alla Bolognese 

¯¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯
14€

Spaghetti con almejas
¯¯

18€

mejillones y botarga rallada

Spaghetti  
alla putTanesca 

¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯
14€

tomate, aceituna negra, anchoa y alcaparra

Gnoccis violetas 
¯¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯

15€

con crema de gorgonzola, azafrán  
y pistacho tostado
Risotto de gambas

¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯
18€

calabacín y lima
Risotto de verduras

¯ ¯ ¯ ¯
15€

y crema de parmesano   

GRILL&OVEN 
LUBINA A LA PLANCHA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20€ 

con verdura asada y alioli de lima

PATA DE PULPO A LA PLANCHA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20€ 
con crema de patatas, aceitunas negras,  
tomate seco y mayo roja

ENTRECOTTE DE TERNERA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24€ 
con patatas, rúcula, cherry y parmesano 

ITALIAN BURGER DE TERNERA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18€ 
doble de mozzarella, rúcula, parmesano y tomate
(Pan Brioche)

VEGETARIANO IVA INCLUIDO

PANINI

PARA LOS NIÑOS
Spaghetti Bolognese 

¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯ ¯
8€

Milanesa de pollo con patatas fritas
¯ ¯

8€

Pide tu BURGER 
versión veggie

Las pizzas, con queso mozzarella  
excepto Marinara (Pizza Rossa)LA PIZZA


